AT A KARLA

. . . Karlsruher Reallabor
Karlsruher Institut flr Technologie Nachhaltiger Klimaschutz

Herzlich Willkommen zur Future Bowl!

Sarah Meyer-Soylu, Annika Fricke, Laurine Basler (ITAS, KIT)
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Zeit
14:00 Uhr
14:10 Uhr
14:20 Uhr
14:40 Uhr
14:55 Uhr
15:10 Uhr
15:15 Uhr
15:35 Uhr

2 KARLA

Karlsruher Reallabor
Nachhaltiger Klimaschutz

Thema
EinfUhrung in How Space und Ankommen
BegrifBung und Projektvorstellung
Kleine Vorstellungsrunde
Best-Practice-Beispiel 1: Weitergabe von Lebensmitteln
Best-Practice-Beispiel 2: CO,—Bilanzierung durch das Tool Eaternity und Kommunikation
Pause
Best-Practice-Beispiel 3: Bio flir Kinder

Projektlibergreifendes, Bedarfsabfrage & Ausblick



~ KARLA

Karlsruher Reallabor
Nachhaltiger Klimaschutz

AN({]]

Karlsruher Institut flr Technologie

Vorstellung des Projektes KARLA & des
Transformationsprojekts , Klimafreundliche Kantinen®

Sarah Meyer Soylu Annlka Fricke, Laurine Basler (ITAS KIT)

KIT — Die Forschungsuniversitdt in der Helmholtz-Gemeinschaft WWW. k | t . ed u



Ziele und Handlungsfelder von KARLA

1) Klimaschutz nachhaltig gestalten: KlimaschutzmalRnahmen am Leitbild
Nachhaltiger Entwicklung bewerten und ausrichten (Handlungsfeld 1)

2) Ausgewahlte Klimaschutzmallnahmen in Form von Transformations-
experimenten initiieren und erforschen (Handlungsfeld 2)

3) Klimaschutz in einer Allianz aller Karlsruher Hochschulen und der Stadt
Karlsruhe institutionalisieren (Handlungsfeld 3)



Handlungsfeld 2: Die Transformationsexperimente
(TE)

...bilden das Herz von KARLA.

1) Klimaschonendes berufliches Reisen
2) Nachhaltiger Klimaschutz im Bauwesen
3) Fachkrafte fiir den Klimaschutz

4) Klimafreundliche Kantinen

5) Automobilfreiere Mobilitéit (optional)

\

ZIN

KARLA
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—~MEND =

S

N w

SAISONAL & REGIONML

A0
]

p VEGAN
O,
— KUMATELLER

7| ERRERL T
= o

VEGETARISCH

Ziel: Verpflegung in moglichst vielen Karlsruher Kantinen klimaschonender gestalten und
entsprechendes Bewusstsein daflir schaffen.

\W&
’/1 NS

e

KARLA

Karlsruher Reallabor
Nachhaltiger Klimaschutz

> MENG=
N w g

SAISONML & REGIONAL

,Li n

Sh?i-'- VEGETARISCH

® VEGAN

— KUMATELLER

7| GO




2 KARLA

Themen der individuellen Unterstiitzung und 1
Beratung:

2 rlsruher
Nachhaltiger Klimaschutz

Lebensmittelreste vermeiden

Menu-Check: CO2-Bilanzierung & Klimagerichte

Regional & Saisonal
Energie-Check (Uber KEA)

Vegan & Vegetarisch

Kultur des Mithehmens, Mehrwegsysteme




Netzwerkbildung: Vernetzung von Karlsruher Kantinen und anderen
Akteur*innen zum gegenseitigen Erfahrungsaustausch

Beratung bei Mallnahmen gegen Lebensmittelverschwendung
... Kooperation mit ,,Foodsharing“

Unterstltzung bei der Suche nach passenden Mehrwegsystemen



CO2-Bilanzierung von Gerichten

Evaluierung der Bereitschaft fiir vegetarische/vegane Essensangebote

Unterstlitzung bei der Suche nach regionalen (Bio)-Lieferanten und
Erzeugenden (Lieferantenliste)



Angebot von Selbstexperimenten zum Thema klimafreundliche
Ernahrung fur Kantinengaste und Mitarbeitende (Sensibilisierung)

Die KEFF (Regionale Kompetenzstellen fir Energieeffizienz) bietet kostenlose
Energie-Checks flur Betriebe an.
) In 3 Schritten konnen damit viele Energieeinsparungen, die nicht nur Kosten
= reduzieren und Geld sparen, sondern auch die Umwelt schonen, erreicht werden



Ansprache der
Kantinen (Januar

22) & Workshop zu
Externen Kosten

2 KARLA

Karlsruher Reallabor
Nachhaltiger Klimaschutz

Umsetzung von
MaBnahmen

und Kantinenbesuche

forscherische
Begleitung ‘ ‘ ‘

Future Bowl | Future Bowl I Real World Bowl

(April 2022) Mitte 2022 —> Prdsentation

-> Vorstellung von Sachstand und

BPB und Fachinput Erfahrungen der
Umsetzung

11



~ KARIA

Karlsr hR‘Ib
Nachhaltiger Klin

Beispiel Stadtwerke:
e Kontaktaufnahme — Kennenlerngesprach (inkl. Themenfestlegung)

* Thema: CO2-Bilanzierung von Gerichten
e Ubermittlung von Rezepten
e CO2- Bilanzierung durch KARLA

e Ubergabe der Daten an die Stadtwerke inkl. Arbeitstreffen ( Verstindnisfragen
klaren, Kommunikation an Gaste planen)

e Ausarbeitung von Stellschrauben zur Erklarung der Bilanzierungsergebnisse



~ KARLA

Karlsruher Reallabo
Nachhaltiger Klimaschutz

e Sensibilisierung und Austausch mit
Studierenden zu dem Thema
(Workshops bei den Frihlingstagen)

Was erhofft ihr euch von diesem Vernetzungsprozess?

Wortwolke - Hoffnungen des Vernetzungsprozesses

e Vernetzungstreffen fur alle Akteure im
Bereich NH-Entwicklung (bereits 2 mmmm:mmmm
grolSe Treffen stattgefunden), eigene
Projekte (z.B. Gourmet Bag) und Miteken Wi
thematische Auseinandersetzung e et s e

(Ernahrungsrat)
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e Netzwerkbildung

e Experteninputs und aufgearbeitete Best-Practice Beispiele in Form
von Steckbriefen

e Direkter Erfahrungsaustausch untereinander (z.B. durch
Kantinenbesuche)

e Konkrete Unterstitzung und Beratung zu bestimmten Themen



~Z KARLA

AN
ZINN.  Karisruher Rellabor
Nachhaltiger Klimaschutz

Webseite: www.reallabor-karla.de

Offizielle Projektbeschreibung ITAS Homepage

Pressemeldung KIT

Pressemeldung MWK

® Monika Miiller-Gmelin, Stadt Karlsruhe

Neue Veranstaltungsreihe "Future So bringt KARLA den Klimaschutz in Karlsruher Hochschulen und Stadt
Bowl" Karlsruhe voran griinden Klimapakt
Premiere: Am Donnerstag, 7. April 2022 Nachhaltigkeit in Karlsruhe: Das neue Aufbauend auf dem Klimaschutzkonzept der

startet die neue Veranstaltungsreihe Future Reallabar KARLA bringt den Klimaschutz Stadt Karlsruhe unterzeichnen acht
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https://www.itas.kit.edu/projekte_paro21_karnak.php
http://www.kit.edu/kit/pi_2021_017_karlsruher-reallabor-fur-nachhaltigen-klimaschutz.php
https://mwk.baden-wuerttemberg.de/de/service/presse/pressemitteilung/pid/6-millionen-euro-fuer-klimaschutz-wissenschaftsministerium-fuehrt-erfolgsmodell-reallabore-fort/
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Karlsruher Reallabor
Nachhaltiger Klimaschutz
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Karlsruher Reallabor
Nachhaltiger Klimaschutz
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Input 1: Weitergabe von Lebensmitteln Input 2: Zusammenarbeit mit
an Eltern (Hort Karlsruhe) Foodsharing (Caritas Wohnheim)

| Heute gibt
| es:

Reis
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Karlsruher Reallabor
Nachhaltiger Klimaschutz
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Karlsruher Institut flr Technologie

Best Practice I: Input 1 gegen Lebensmittelverschwendung
Weitergabe an Eltern in einem Hort

Sarah Meyer-Soylu (ITAS, KIT)

KIT — Die Forschungsuniversitdt in der Helmholtz-Gemeinschaft WWW. k | t . ed u



Stadtischer Schulerhort ScheffelstralRe

e Ca. 60 Mittagessen pro Tag fur Schulerlnnen, Essen in
Kleingruppen mit Erzieherlnnen, Ausgabe im Schisselsystem

e Lieferant: Vitale Lunchbox — Gerichte mit Verwendung von
frischen regionalen und saisonalen Produkten

 Ansprechperson: Katja Ziehmann /
S5\

Karlsruhe

rrrrrrrrrrrrrrrrrrr
Nachhaltiger Klimaschutz
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Schilerhort hat sich mit dem Thema Nachhaltigkeit beschaftigt
* Interesse am Thema Lebensmittelverschwendung zu arbeiten
e Konzepterstellung

e Kontaktaufnahme/Absprache mit Lebensmittelaufsicht

7

Karlsruhe
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Karlsruher Reallabor
Nachhaltiger Klimaschutz

* Weitergabe von nicht erwarmten Lebensmittelresten an Eltern
- Lebensmittel, die noch nicht die Kiiche verlassen haben (z.B. Brot und Salat)
- Transport in selbstgenahten Stoffbeuteln und grolsen Joghurtbechern
- Obst, bevor es verdirbt

21
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”/’ﬂ\\ Karlsruher Reallabor

Nachhaltiger Klimaschutz

* Weitergabe von warmen Essen

- Voraussetzungen:
- Caterer muss schriftlich zustimmen
- Lagerung des Essens unter hygienischen Bedingungen

- Transport in Metalldosen, die von Erzieherlnnen befullt werden

22



ZIN

Karlsruher Reallabor
Nachhaltiger Klimaschutz

e Lagerung in einem extra Kihlschrank gssen /etten
aullerhalb der Kiiche
. . o ;were:til

* Nicht mitgenommene Dosen werden = -

abends entsorgt

iickgabe

i
Tamiem 18
Ginton Appetet i)

| Heute gibt
es:

Reis

23



Eltern missen pro
Essensmitnahme einen
Haftungsausschuss
unterschreiben

WD\ A
F L

KARLA

Karlsruher Reallabor
Nachhaltiger Klimaschutz

Tagesliste
Haftungsausschluss

Informationen

Lebensmittel

Datum

Unterschrift

Der Schiilerhort libernimmt keinerlei
Gewahr fiir die Speisen, weder nach
dem Produkthaftungsgesetz noch
aufgrund sonstiger gesetzlicher
Grundlagen. Es handelt sich um
Lebensmittelreste des Mittagessens.
Haftungsanspriche jeglicher Art sind
ausgeschlossen, es sei denn,
entstandene Schaden beruhen
nachweislich auf einem vorsatzlichen
oder grob fahrldssigen Verschulden des
Schiilerhorts.

Allergene und Kennzeichnungspflichtige
Stoffe entnehmen Sie dem Speiseplan

t !_:.

UNCHBOX
von E:?h-!;f?sigte‘rﬂ}(?ﬁ;]:?« v;f;c:Sthﬁg der der
Tagesliste anhangt.




Reduktion von Lebensmittelverschwendung
Sensibilisierung von Schilerinnen und Elternschaft
Benefit von Eltern durch Lebensmittel fir
Abendessen, Schulbrot fir den nachsten Tag...

rrrrrrrrrrrrrrrrrrr
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Karlsruher Institut flr Technologie

KARLA

Karlsruher Reallabor
Nachhaltiger Klimaschutz

Best-Practice Beispiel 2 — Input 2: Kooperation mit
Foodsharing zur Weiterverwendung von Lebensmitteln

Vortragende: Annika Fricke (ITAS, KIT)

7S

cartas
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Caritas Verband Karlsruhe — Jugendgastehaus St. Hildegard
e Ca. 80 Essen pro Tag: Fruhstuck, Mittag- und Abendessen

* Hauseigene Kliche mit Verwendung von frischen regionalen und
saisonalen Produkten

e Ansprechpersonen: Frau Eger und Frau Kramer

N /4

7
caritas

27
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Karlsruher Reallabor
Nachhaltiger Klimaschutz

e Kooperation mit der Initiative Foodsharing zur Weitergabe von
Lebensmitteln

e Vorbereitung: Vorab-Gesprache zu Fragen wie
- Wie oft sollen Speisen abgeholt werden?
- Welche Speisen fallen an?
- Wie soll die Abholung erfolgen?

e Rechtsvereinbarung fur Foodsaver

- Verantwortlichkeit und Haftung liegt ab dem Zeitpunkt der
Abholung nicht mehr beim Jugendgastehaus

28



e Alles, was flr die Ausgabe bereits erwarmt wurde
e Salate und Nachspeisen, die in der Selbstbedienungstheke standen
e Brot und Brotchen vom Frihstlick

e Obst und Gemuse vor langeren Schlielszeiten (Ferien)

- Abholung ca. viermal pro Woche

rrrrrrrrrrrrrrrrrrr



Karlsruher Reallabor
Nachhaltiger Klimaschutz

-~ KARLA

BeflUllen und Beschriften der Gastronomie-Eimer

30



Karlsruher Reallabor
Nachhaltiger Klimaschutz

vz KARLA
7N

Kidhlung im Personalkihlschrank bis zur
Ubergabe an Foodsaver

31
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e Beschriften und Beflllen der Gastronomie-Eimer
- Zustandigkeit eines oder mehrerer Mitarbeitenden

e Tagliche telefonische Absprachen mit Foodsharing

e Ausgabe und Reinigung der Gastronomie-Eimer

e Ca. 4-malige Abholung pro Woche
—>Meist wird nur noch eine ReFood-Tonne benoétigt (vorher waren es zwei)

—> Andere Menschen freuen sich an den Lebensmitteln und werden satt ©
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Karlsruher Reallabor
Nachhaltiger Klimaschutz
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2 KARLA
7IN

Karlsruher Reallabor
Nachhaltiger Klimaschutz

<
CO,-Bilanzierung mit Age 8 Ity

Erfahrungsbericht des Studierendenwerkes
(Claus Konrad, Leitung Hochschulgastronomie)

KARLSRUHE

(2

34
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= Programm zur Umweltbilanzierung von Rezepten

Ziel: ein Ernahrungssystem schaffen, dass innerhalb der Belastungsgrenzen der
Erde liegt

e 2008 an der ins Leben gerufen
- Grinder*innen: Judith Ellens und Manuel Klarmann

. zur Berechnung der Umweltauswirkungen von
Nahrungsmitteln

- regelmaBige Aktualisierung nach neuesten Forschungsergebnissen
e kann getestet werden

— verschiedene Zugange zur Vollversion



Klima-Score

- alle Treibhausgase, die mit der
Lebensmittelproduktion zusammen-
hangen werden in CO,-Aquivalenten
ausgedruckt und zusammengerechnet

Vita Score

- Beurteilung der Rezepte aufgrund
vorhandener Nahrstoffe anhand von
Risikopunkten

—> Ziel: erndhrungsbedingte Krankheiten
minimieren

.

Wasserbilanz

- Berechnung des knappen Wassers, das

fir die Produktion notig ist
- stark abhangig vom Produktionsort

Regenwald

- Beurteilung der Zutaten aufgrund ihrer

Wirkung auf den Regenwald
- z.B. Palmol oder Futtermittelanbau

36
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O Berucksichtigung der Emissionen der gesamten Produktionskette einer Zutat:

Produktion, Transport, Lagerung, Verarbeitung, Konservierung, etc.

O Eaternity bewertet Rezept nach eigener Skala und vergibt Klima Score Awargy\

- Hinweis: Verrechnung mit dem Nahrwert eines Rezeptes

5-Wolken:
4-Wolken:
3-Wolken:
2-Wolken:

1-Wolke:

Legende

Mindestens 50% besser als der Durchschnitt
Besser als der Durchschnitt

Schlechter als der Durchschnitt

Doppelt so viel als der Durchschnitt

Teil der Schlechtesten 10%

Erklérung

Liegt im Ziel einer klimafreundlichen Erndhrung
Auf der Zielgeraden einer klimafreundlichen Ernéhrung.

Liegt unter dem Durchschnitt einer klimafreundlichen Ernghrung.

Vermeiden reduziert CO,-Bilanz um 20%
Vermeiden reduziert CO»-Bilanz um 10%

Fir eine einheitliche Portion (1.6 FoodUnit)

Besser als 629 g CO2eq = A
Besser als 1258 g CO2eq =B
Besser als 2667 g CO2eq = C
Schlechter als 2667 g CO2eq =D
Schlechter als 4853 g CO2eq = E

37



v’ Zutaten des gesamten
Rezeptes eingeben

Rezept m @ &
Q0

D Linsengemise mit Wienerle

4 Majoran 02 g

% Muskat 02 g
Schwein| 0g

Zeile hinzufiigen

REZEPTUR MENGE

1 Portion - +

Schwein

Schwein (Brust)

Schwein (Filet)

Schwein (Geschnetzeltes)

Schwein (Hackfleisch)

Schwein (Halsbraten)

Schwein (Kotelett)

Schwein (Schnitzel)

Schwein (Schnirrli)

Schwein (Schulterbraten)

Schwein (Schwarte)

Schwein (Wurstfleisch)

38



v’ Zutaten des gesamten
Rezeptes eingeben

v’ Menge einer Zutat
anpassen

REZEPTUR MENGE

1 Portion

Rezept m @ &
@)

Linsengemiise mit Wienerle

4 Majoran 0.2 ¢
@} Muskat 0.2 ¢
Q@%@ Schwein (Wurstfleisch) 120| g

Zeile hinzufiigen

Schwein

Schwein (Brust)

Schwein (Filet)

Schwein (Geschnetzeltes)

Schwein (Hackfleisch)

Schwein (Halsbraten)

Schwein (Kotelett)

Schwein (Schnitzel)

Schwein (Schnirrli)

Schwein (Schulterbraten)

Schwein (Schwarte)

Schwein (Wurstfleisch)

39



v’ Zutaten des gesamten
Rezeptes eingeben

v’ Menge einer Zutat
anpassen

v’ Zutat individuell
anpassen

Schwein ...

ANGABEN PRO PORTION

Nahrwert

Klima Score

CO; Emissionen
Wasser Bilanz
Knappes Wasser

Gewicht

E60 0

Produkt "Schwein (Wurstfle..." konfigurieren Speichern

NAME DES PRODUKTES

Schwein (Wurstfleisch)

HERSTELLER
HERKUNFTSLAND TRANSPORT
Deutschland Boden
HERSTELLUNG KONSERVIERUNG
Bio (v) tiefgefroren
VERARBEITUNG VERPACKUNG

Plastik

40



Mit einem Klick in den

werden

die Werte der verschiedenen

Kategorien angezeigt.

o

290
ofe

G PR B R O RCDRDPG P

Linsengemiise mit Wienerle

Wasser

Linsen

Margarine

Gemiisebouillon

Karotten

Knollensellerie

Kartoffeln

Lauch

Tomatensugo

Zwiebeln

Petersilie

Senf

Essig

Salz

Pfeffer

Thymian

Majoran

Muskat

Schwein (Wurstfleisch)

200

100

50

50

50

30

30

25

05

0.2

0.2

0.2

120

Montag 4. April
Linsengemiise mit Wienerle

Als Favorit markieren

ANGABEN PRO PORTION

Nihrwert s

Klima Score

<

Vita Score L2 v
Wasser Bilanz @& &

Regenwald

Gewicht

41



Auswertung: Linsengemiise mit/ohne Wienerle

Dieses Rezept produziert 541g (41%)
WENIGER CO. pro Portion als ein
durchschnittliches Rezept.

Bewertung <o, Y co. Yco. Y co. T23
CO, Emissionen 779 g CO2aq
Auszeichnung O

Dieses Rezept produziert 475g (48%)
WENIGER CO- pro Portion als ein
durchschnittliches Rezept.

Dieses Rezept spart 410g CO; pro
Portion ein. Es produziert 62%
WENIGER CO; als ein
durchschnittliches Rezept.

Bewertung [co, Y co: Y co. Y co. T
CO, Emissionen 515 g C0O.4q
Auszeichnung O

Bewertung <o, Y co. ¥ co. Y co. ¥ co.
CO, Emissionen 251 g CO2aq
Auszeichnung °

mit einem Paar Wienerle

mit einem Wienerle

Ohne Wlenerle Klima Score Award

42




e Betriebsintern: Bewusstsein fur Klimawirkung der einzelnen Produkte bekommen
- Gerichte klimafreundlicher gestalten

* CO,-Bilanz der Gerichte nach aullen kommunizieren
z.B. durch kleine Aufsteller mit pragnanten Statements

Ziel: Bewusstsein und Wissen zu Umweltauswirkungen von Nahrungsmitteln bei
Mitarbeitern und Gasten erhohen und es ermoéglichen die Umweltauswirkungen in
Essensauswahl miteinbeziehen
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. KARLA

Karlsruher Reallabor
Nachhaltiger Klimaschutz

%\

44
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(/l‘\ Karlsruher Reallabor

NCICthIHIgEI‘ Klimaschutz

\&/
~

KINDER

SCHMECKT NATURLICH GUT

45



Aufarbeitung von lokalen Beispielen fir
Klimafreundliche Malihahmen als Inspiration und

,How-to“-Anleitung

Moglichst praxisnah = leichterer Transfer
Inkl. lokaler Ansprechpartner

Werden standig erweitert und auf der Homepage von
KARLA veroffentlicht: www.reallabor-karla.de
(Unterseite: Klimafreundliche Kantinen)

~ KARLA

z
I\
7\ Karlsruher Reallabor
Nachhaltiger Klimaschutz

/= KARLA

Klimafreundliche Kantinen e e

CARIIAS VERBAND KARLSRUME JUGENDGASIEMAUS S1. WIDEGARD
KONZEFT: WHTERGABE VON LEBENSMITTEIN DURCH FOODSHARING

Ca. 80 Essen pro Tag [[ewels Franstlck, Mittegessen, gekochtes Abend-
eg5an] fir Jugenogaste (von Montag bls Freltg)

Fronsecksburrat

Snackouffet mittags

Warmes Abendessen wird geschapdt; Salste, Brot # Brotchen und Mach-
H5ch In Buffatdiorm

+ Haussigene Kixche
& Gefchba mit ".I'Ef'A’EI'IjLII'Ig Wan frischen, reglcunalen und =alsonalan
Produkten

« Worzept Tur Wehergabe won Lebensmitesin: Kooparatian mit Food-
shanng

« Fragebdgen ersiellen 11 vegetarischer EMEnrung
+ CO,-Bllanzienng der Gerichte und Kommunikatkon darooer

+ Frau Eger (HWL), regergcaritas-karsnhe.de
« Frau Krdmer (KOchenlel wng)

DAS KOMZEPT WM DEINIL

Das Jugendgastehaus arbetet sale Sepeermbar 2020 miv der Inldathe Focdshanng Zusammen. Began-
nen haten die Hauswinschafsistwung und die Kichanlelwng des Jugendgdstahausses zundchst dami,
Zuwersuchen, 50 viel wie ndtg abar 50 wenly wis maglich i kochen. Dennoch bleban elnige Labens-
mitelreste Abrlg, die weggeworfen werden mussten. Um die Entsongung von Labensmiteelspalsen Zu
wErringern, wurde Kontake mit der Intatye Foodsharing In Karsrune aufgenamimen.

Zundchest fanden eln paar persdnliche orab-Gesprache mik Foodsharing zu den folgenden Fragen seatt

+ Wleoft sollen Lebersmitelspeisen abgeholt werdan?

= Welche Spelsen fallen an?

+ Wl soll da Abholung arfolgen?

Mach Klsrung daser Fragen wurde eine Rechtsverainbaiung fr Feodsaver gaschiossen, sodass die var-
antwaortdlchkelt und gegebenenfalls Haftungsfragen der Lebensmitealresee ab dem Zeltpunk: der Abhao-
lung nikcht mehr bel dem Jugendgéstehaus lege [und dese damibt auch niche mehr AP diess hafet).

46
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~ KARIA

Karlsruher Re Ilb
Nachhaltiger Klin

e Weitere Future Bowl! im Juni/Juli mit neuen Fachinputs (Themenabfrage
von heute als Grundlage plus Anregungen aus Einzelgesprachen)

e Organisation von Kantinenbesuchen
e Ausarbeitung von neuen Steckbriefen

e |Individuelle Betreuung von einzelnen Kantinen



~ KARIA

Karlsruher Re Ilb
Nachhaltiger Klin

e Alle Teilnehmerlnnen von heute erhalten das Protokoll plus Folien und
Steckbriefe

e Alle heutigen Teilnehmerinnen verbleiben auf einer , Interessentenliste”
und bekommen Ankiindigung fir zukiinftige Angebote/Events (wer dies
nicht mochte bitte mail schicken an laurine.basler9@kit.edu)

e Neue Teilnehmerinnen konnen sich direkt bei uns melden um in den
Verteiler aufgenommen zu werden



Projektleitung:

Koordination:
Handlungsfeld 1:
Handlungsfeld 2:
e TE1 ,Klimaschonendes berufliches Reisen”:

e TE2 ,Nachhaltiger Klimaschutz im Bauwesen:

e TE3 ,Fachkrafte fir den Klimaschutz“:

e TE4 ,Klimafreundliche Kantinen®:

e TE5 ,Automobilfreiere Mobilitat”:
Handlungsfeld 3:

- KARLA

Karlsruher Re Ilb
Nachhaltiger Klin
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